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1993年，由作品一号酒庄 (Opus One)出品的序曲 (Overture)首次面世，是一款
传统的“副牌葡萄酒”, 它同样采用葡萄园内有机种植果实酿造而成。这些果实的

采收和酿造与作品一号 (Opus One)一样小心、精细及注意细节。在采收期间及之
后，酿酒团队会严格评估每个园里的酒液，只混合那些具有独特香气、风味和质

地的酒液，成为最理想的序曲 (Overture):具有非凡的新鲜度、平易近人及柔和口感，
值得放入酒窖的一款葡萄酒。

2o23年标

2o23 年标

2023年生长季以充沛的冬季与早春降雨开启，尤为突出的是，在葡萄萌芽前夕，三月
迎来了一场强降雨。2023年的葡萄生长季以充沛的冬季和早春降雨拉开序幕，其
中三月的一场强降雨尤为引人注目，恰逢葡萄萌芽前夕。整个生长季降雨量总计达

917.4毫米，为整个生长季提供了充足水分。葡萄园生长节奏与酒庄平均周期基本
一致：4月12日发芽，5月30日开花，8月11日转色。夏季格外凉爽，九月亦是如此。
全年未出现极端高温天气，在无恶劣天气压力的情况下，酿酒团队得以周全、精准地

做出采收决策。采收于9月14日开始，较过去五年平均记录晚了9天，并于10月16日
结束。葡萄在稳定气候条件下匀速采摘，完美保留了果实的新鲜感与平衡度。

Overture 2023以成熟的蓝莓、黑莓和黑醋栗香气开场，层次间交织甜润雪松、清
新花香以及淡淡的枫糖和焦糖气息。入口柔顺易饮，随后在口中绽放出充满活力的

浓郁红色水果风味 — 红樱桃、覆盆子和石榴，并伴有野草莓、红李子和精致香料
的点缀。酒体中等，口感细腻，单宁如丝般柔滑，酸度清爽。当下饮用已美味宜人，

悠长、馥郁且令人回味的的余韵。这款酒现在即可开瓶细品，亦可窖藏，待日后享用。

葡萄品种
赤霞珠 91%，梅洛 4%，小维多 3.5%，品丽珠 1%，马尔贝克 0.5%

浸皮时间
22天

木桶陈酿
法国橡木桶中 19个月




